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DIE KOMPLETTE
OUTDOOR KUCHE

@ ALLESKONNER

Der Monolith vereint die Vorzige eines klassischen Grills mit denen eines Steinofens. Grillen,
Niedrigtemperaturgaren, Smoken, Backen, Rauchern - egal, ob du hohe Temperaturen zum
perfekten Grillen deines Steaks bendtigst, oder grofRes Grillgut Uber Stunden mit niedrigsten
Temperaturen smoken willst - der Monolith liefert immer ein perfektes Ergebnis. Er eignet
sich perfekt als Steinofen zum Backen von Pizza oder Brot. Der nutzbare Temperaturbereich
liegt zwischen 70 °C und 400 °C.

= EFFIZIENZ

Schnell zwei Steaks grillen? Kein Problem. Dank des Kamineffekts gliht die Holzkohle sehr
schnell durch. Nach dem Grillen wird die Zu- und Abluft geschlossen. Durch die extrem gute
Abdichtung des Grills erlischt die Holzkohle zudem in kirzester Zeit und kann so beim nachs-
ten Mal wiederverwendet werden.

& EFFEKTIV

Durch seine einzigartige Effizienz braucht der Grill sehr wenig Energie, um die gewlnschten
Temperaturen zu erzeugen und zu halten. Du kannst im Niedrigtemperaturbereich mit einer
2,5 -3 kg-Ladung Holzkohle bis zu 24 Stunden arbeiten (Monolith Classic). Durch den ge-
ringen Sauerstoffbedarf ist die Luftbewegung im Grill extrem gering, so trocknet das Fleisch
nicht aus und bleibt schon saftig.

/ EINZIGARTIGES SYSTEM FUR HOLZCHIPS

Das einzigartige System zur Zufuhrung von Smoke Pellets / Raucherholz erméglicht es, dem
Grillgut den typischen BBQ-Rauchgeschmack zu verleihen, ohne den Deckel anzuheben.

& BESTES MATERIAL

Der Monolith besteht aus extrem hitzebestandiger Keramik und Edelstahl. Das Gestell ist aus
pulverbeschichtetem Stahl. Die praktischen Seitentische des Monilith Classic und Monolith
LeChef sind aus Bambus gefertigt.

5 GERINGE AUSSENTEMPERATUR

Die AuBBentemperatur ist viel geringer, als bei einem Stahlgrill, so dass weniger Verletzungs-
gefahr durch Verbrennen besteht.

© DAMMUNG VOM FEINSTEN

Aufgrund der sehr guten Dammung der schweren Keramik und der Moglichkeit zur
Regulierung der Luftzufuhr lasst sich die Temperatur im Monolith kontrollieren, wie bei
keinem anderen Grilltyp. Der Verbrauch von Holzkohle ist dabei 25-50 % geringer, als bei
einem herkdmmlichen Grill.

4 PFLEGELEICHT

Durch die extrem temperaturbestandige Keramik und die Verwendung von hochwertigem
Edelstahl ist der Monolith sehr pflegeleicht und ermdglicht die Benutzung auch im Winter.
Durch Pyrolyse ist die Reinigung sehr einfach.

@ LIMITED LIFETIME GARANTIE

(siehe Garantiebedingungen auf www.Monolith-grill.com)

MONOLITH




MONOLITH

GRILLEN, RAUCHERN,
BACKEN, KOCHEN, GAREN

Der Monolith ist Freiheit. Ein Keramikgrill, der alles verspricht: Grillen, Rauchern, Backen,
Kochen, Garen, Dorren. Genielie es, die Wahl zu haben. Geniel3e es, deine Gaste
zu verbluffen. Geniel3e es, deinen Gaumen zu verwohnen.

Der Monolith ist Design. Er verbindet Asthetik und Funktionalitét auf gekonnte Weise. Ein
Gartenobjekt, das die Augen und den Gaumen gleichermaRen gltcklich macht.

Der Monolith ist Tradition. Seit mehr als 3000 Jahren werden Keramikofen dazu benutzt
zu garen, zu grillen und zu rauchern. Aus dem in Japan seit Jahrhunderten bekannten Mushi-
kamado entwickelte sich seit den 70er Jahren der Keramikgrill und startete seinen Siegeszug
um die Welt.

R ZAHLREICHE REZEPTIDEEN

findet ihr auf www.Monolith-grill.com/service/rezepte
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MONOLITH JUNIOR

Der Kompakte. Der Monolith Junior ist mit einem Rostdurchmesser von 33cm das
kleinste Modell aus unserem Sortiment. Trotz seiner kompakten Abmessungen meistert
der Monolith Junior alle Anwendungsbereiche wie Grillen, Backen, Smoken, Rauchern und
Garen mit Bravour. Seine GrofRe eignet sich ideal fur die Verwendung auf dem Balkon
oder dem Campingplatz. Auch in der Profi-Gastronomie ist er aufgrund seiner GroRRe sehr
beliebt. Mit einem Gewicht von 43kg lasst er sich leicht transportieren. In Kombination
mit dem Zusatz-Grillrost ist es moglich, diverse Speisen und Beilagen auch gleichzeitig zu
Garen. Mit dem einzigartigen Chip-Feeder-System lassen sich Uber die Klappe im Korpus
Raucherholzer in die Glut geben, ohne den Deckel des Grills zu 6ffnen. Erganzt durch
Zubehor wie Gussrost oder Pizzastein lasst der Monolith Junior keine Winsche offen.

Der Grill'ist in den Farben schwarz und rot erhaltlich. Lieferbar ist der Monolith Junior

als Version mit Gestell, sowie ohne Gestell mit KeramikflilRchen flr den Einsatz in der
Gastro-Kiche und zum Einbau in deine selbstgestaltete Aul3enkiche.

OHNE GESTELL MIT GESTELL
ART NR. 201022-BLACK ART NR. 201021-BLACK
ART NR. 201022-RED ART NR. 201021-RED

UVP € 549,90 UVP €649,90

IDEAL FUR ca-arem &

| —
1-2 Personen Ef?
c ca. 40kg
g g
ROST b g
@ 33cm S ca. 40kg
GEWICHT
1 O O
43kg
) ca.52cm , ) ca.33cm , ) ca.52cm , ) ca.33cm ,
ABDECKHAUBE JUNIOR E §
P o
ART NR. 201028 UVP € 49,90 - 1
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CLASSIC PRO-SERIE 1.0

Der Klassiker. Der Monolith Classic ist das beliebteste Grill-Modell aus unserem Sortiment.
Mit einem Rostdurchmesser von 46cm ist der Monolith Classic die erste Wahl zum Grillen,
Backen, Smoken, Rauchern und Garen fur die ganze Familie und deine Freunde.

Die Grillflache, die durch den Zusatz-Grillrost und die optionale 2. Rostebene erweitert
werden kann, ist grol3 genug, um mehrere Gerichte und Beilagen gleichzeitig zu Garen.

Mit dem einzigartigen Chip-Feeder-System lassen sich Uber die Klappe im Korpus Raucher-
holzer in die Glut geben, ohne den Deckel des Grills zu 6ffnen. Erganzt durch umfangrei-
ches Zubehor, wie Rotisserie, Gussrost, Pizzastein, Wokhalter & Wok oder Plancha wird

der Monolith Classic zur vollwertigen AuBenktche.

Der Grill'ist in den Farben schwarz und rot erhaltlich. Lieferbar als Version mit Gestell
und Seitentischen aus Bambus, sowie ohne Gestell und Seitentischen mit Keramik-
fullichenzum Einbau in unseren Buggy, unseren Teakholztisch oder deine selbst-
gestaltete Aulienklche.

OHNE GESTELL MIT GESTELL

ART NR. 101001-BLACK ART NR. 101002-BLACK
ART NR. 101001-RED ART NR. 101002-RED MIT SEITENTISCHE MIT BUGGY MIT TEAKHOLZTISCH
UVP € 1.259,90 UVP €1.399,90

ca. 120cm ca. 84cm ca. 140cm

3-8 Personen

€ ca. 85kg IS
=4 (%]
ROST £ S £ ca. 85kg b ca. 144kg g ca. 149kg
s} . S -~ =
~ I Isa)
@ 46cm @ ca. 85kg Y . S l ‘ o
O 8 3
GEWICHT 1
85k L O O . .
8 1 |
- O O X ca. 94cm ) ca. 54cm ) U =

ca.7lcm ca.46cm ca.71cm ) ca.46cm ,

) 1O | & lE E

ABDECKHAUBE CLASSIC

ART NR. 201010 UVP € 49,90

ca.71cm

ca.59cm
ca.59cm

ca.80cm
ca.80cm
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LeCHEF PRO-SERIE 1.0

Der Grof3e. Der Monolith LeChef ist mit beeindruckenden 140 kg Gewicht das Schwerge-
wicht aus unserem Lieferprogramm. Er eignet sich besonders zur Zubereitung von grof3en
Fleischmengen, sowie zum gleichzeitigen Garen verschiedener Speisen und Gerichte. Gril-
len, Backen, Smoken, Rauchern und Garen - alles ist moglich - in ungeahnten Dimensionen.
Der Rostdurchmesser von 55 cm und die Erweiterung durch einen Zusatz-Grillrost und
einer 2. Rostebene ermdglichen den Einsatz bei Caterings, Street Food-Events, Gastrono-
mie- und Grillcompetitioneinsatzen, sowie groBeren Feiern. Mit dem einzigartigen Chip-Fee-
der-System lassen sich Uber die Klappe im Korpus Raucherhélzer in die Glut geben, ohne
den Deckel des Grills zu 6ffnen. Erganzt durch umfangreiches Zubehor wie Gussrost, Pizza-
stein oder Plancha wird der Monolith LeChef zur ultimativen AufSenkuche.

Der Grill'ist in den Farben schwarz und rot erhaltlich. Lieferbar als Version mit Gestell und
Seitentischen aus Bambus, sowie ohne Gestell und Seitentischen mit Keramikfufschen zum
Einbau in unseren Buggy oder deine selbstgestaltete Aulienklche.

OHNE GESTELL MIT GESTELL

ART NR. 101030-BLACK ART NR. 101031-BLACK
ART NR. 101030-RED ART NR. 101031-RED MIT SEITENTISCHE MIT BUGGY MIT TEAKHOLZTISCH
UVP € 2.199,90 UVP € 2.349,90

_ X ca. 135cm ) X ca. 84cm ) X ca. 140cm )
6+ Personen
g ca. 140kg IS
Q < IS
ROST g ; % ca. 160kg E f}: ca. 203kg
@ 55cm & ca. 140kg Y - ! E
SECHT L& % e O ﬁ
& - O O ca. 94cm ca. 54cm - U =
) ca. 80cm , ) ca.55cm , ) ca. 80cm , ) ca. 55cm , | } |
T € IS IS
ABDECKHAUBE LeCHEF £ £ 5 (%) 5 % 2 %
~ ~ ) > )
ART NR. 201037 UVP € 69,90 ° 1 1 = ) 1
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MONOLITH BBQ-GURU

DER FORTSCHRITTLICHE. Die Monolith BBQ Guru Edition wurde in Zusammenarbeit mit
unserem amerikanischen Partner BBQ Guru entwickelt. Gerade bei dem Monolith ldsst sich
die Temperatur auch sehr gut Uber eine elektronische Steuerung regeln. Deshalb entwickel-
ten wir den Monolith Classic und LeChef mit integrierten Blower. Kein lastiges anbringen von
Adaptern an der Zuluftéffnung. Die Garraumtemperatur wird Uber einen Temperaturfuhler
ermittelt und per Kabel an einen Controller weitergegeben. Dieser steuert den integrierten
Blower, der Uber die eingeblasene Sauerstoffmenge die Glut reguliert. Der Controller erkennt
auch, wenn der Deckel gedffnet wird und stellt fur die Zeit der Offnung die Luftzufuhr ein.

Der Grill ist in der Farbe schwarz erhaltlich und in den Grol3en Classic und LeChef. Lieferbar

als Version mit Gestell und Seitentischen aus Bambus, sowie ohne Gestell und Seitentischen
mit Keramikftfl3chen zum Einbau in unseren Buggy oder deine selbstgestaltete AuRenkuche.

ART NR. 109001-BLACK ART NR. 109030-BLACK
UVP € 1.549,90 UVP € 2.499,90
ART NR. 109002-BLACK ART NR. 109031-BLACK
UVP € 1.399,90 UVP € 2.349,90
ca.59cm ca.72cm
g g
& 8
s ca. 85kg o] ca. 140kg
A [\
ca.71cm ) ca.46cm , ca.80cm ) ca.55cm

ca.59cm
ca.72cm

O O

CONTROLLER ZU BBQ GURU EDITION

Digi DX3 Controller Set BBQ Guru Ed.
Lieferumfang: Digi DX3 Controller inkl. Netztelil,
Grillsonde, Spiralkabel, Kerntemperatursonde
ART NR. 209091 | UVP €219,90

Cyber Cloud Control BBQ Guru Ed.
Lieferumfang: CyberQ Cloud Controller inkl.
Netzteil, Grillsonde, Spiralkabel, Schutzbeu-
tel, Kerntemperatursonde

ART NR. 209099 | UVP €369,90

MONOLITH

15
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IDEAL FUR
3-8 Personen

ROST
@ 46cm

GEWICHT
160kg

MONOLITH BASIC

DER MONOLITH BASIC ist eine abgespeckte Version des Classic Modells,
somit bekommt das favorisierteste Grill-Modell einen kleinen Bruder.

Der Basic hat wie der Classic einen Rostdurchmesser von 46¢cm und bietet,
wie alle Monolithen, die erste Wahl zum Grillen, Backen, Smoken, Rauchern
und Garen. Qualitativ steht der Basic dem Classic in Nichts nach. Augen-
scheinlich markant ist sein verandertes Aussehen. So fehlt dem Basic das
Monolith Chip-Feeder-System, des Weiteren wurden die Edelstahlbander
gegen pulverbeschichtete Stahlbander getauscht. Die Grillflache, die durch
den optionalen Zusatz-Grillrost und die 2. Rostebene erweitert werden kann,
ist gro3 genug, um mehrere Gerichte und Beilagen gleichzeitig zu Garen.

Erganzt durch umfangreiches Zubehor, wie Rotisserie, Gussrost, Pizzastein,
Wokhalter & Wok oder Feuerplatte wird der Monolith Basic zur vollwertigen
Auldenkiche. Der Grill ist nur in der Farbe schwarz erhaltlich. Lieferbar als
Version mit Gestell und Seitentischen aus Bambus. Optionales Zubehér,
Grilltools und Accessoires findest du auf unseren Zubehorseiten.

MIT GESTELL & SEITENTISCHE
ART NR. 201000-BASIC

UVP € 899,90

ca.135cm
} {
E ca. 160kg
(o))
o~
S /A\
=)
0
3
S~
1 O O =

MONOLITH
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MONOLITH DIE DREI
PRO-SERIE 1.0 GARMETHODEN

Der Monolith Pro ist die konsequente Weiterentwicklung der bewdhrten Monolith Classic und LeChef mit vielen
Innovationen. Von Grillern - fur Griller ! Durch das neue Grillrostsystem kann man nun mit %2 Rosten auf 4 Ebenen
grillen. Gleichzeitig erlaubt der Einsatz von %2 Fettauffangschalen und %2 Deflektorsteinen ein gleichzeitigen Einsatz
als direkt- und indirekt aufgebauten Grill. Die neue Firebox enthalt ein Aschesammelsystem aus Edelstahl, bei dem
sich die entstehende Asche, mit Hilfe der im Lieferumfang enthaltenen Schaufel, einfach entnehmen Ia3t.

PRO-SERIE 1.0 SMART GRID SYSTEM

Neues Grillrostsystem mit einmaliger
Flexibilitat und integrierten Fettauffang-
schalen. Metallrahmen, Ring & Griff,

2x Deflektorsteine, 2x Tropfschalen,

2x Grillroste

ART NR. 101011 ART NR. 101033
CLASSIC LeCHEF
UVP €159,90 UVP €189,90

PRO-SERIE 1.0 FEUERBOX

Mehrteilige Feuerbox mit einzigartigem
Ascheentnahmesystem, inklusive
Metallrahmen und Aschefang

ART NR. 201017-C  ART NR. 201017-L
UVP €139,90 UVP €159,90

a DIREKTES GAREN INDIREKTES GAREN BACKEN
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BUGGY MIT SEITENTISCH

Der Monolith wird im Buggy aus rostfreiem, geburstetem Edelstahl auf vier Gummipuffern
gelagert und durch eine spezielle Halterung am Scharnier fixiert. Die groRen Rader (@ 26cm,
zwei davon lenk- und feststellbar) ermoglichen einen beschadigungsfreien und sicheren
Transport des Grills auch in unwegsamem Gelande. Der Monolith Buggy eignet sich so auch
ideal fur Grillteams, Street Food-Verkaufer, Restaurants und Catering. Zur VergroRerung der
Arbeitsflache ist ein klappbarer Seitentisch aus Edelstahl und Teakholz erhaltlich.

BUGGY MONOLITH BUGGY SEITENTISCH MONOLITH

Malie (LxBxH): 80x74x80cm (ohne Griff), Passend zu Classic & LeChef

94x74x80cm (mit Griff) MaRe (LxBxH): 50,5x80x9/25cm
Gewicht: 45kg (ohne/mit Scharnier und Feststeller)
ART NR. 201017-L LeCHEF Gewicht: 10kg

ART NR. 201017-C CLASSIC ART NR. 201018

UVP €799,90 UVP € 199,90

ABDECKHAUBEN BUGGY

Passend zu Classic & LeChef
ART NR. 201019
UVP € 129,90

TEAKHOLZTISCH

Verwandeln Sie lhren Monolith Keramikgrill in eine mobile Outdoorkiche mit Arbeitsflachen
und Ablagen fur Grillzubehor. Mit dem stabilen Tisch aus Edelstahl mit Ablagen aus Teakholz
wird der Monolith Classic oder LeChef zur vollwertigen AuRenktche. Der Tisch verfigt Gber
ausreichend Flache zum Vorbereiten der Grillgerichte und zum Abstellen von Zubehor. Zwei
grolde Rader und eine Schiebestange machen den Tisch mobil. Der Tisch ist erhaltlich fur den
Monolith Classic und den Monolith LeChef.

TEAKHOLZTISCH MONOLITH CLASSIC TEAKHOLZTISCH MONOLITH LECHEF

MaRe (LxBxH): 139x79,5x91cm MaRe (LxBxH): 139x79,5x91cm
Gewicht: 64kg Gewicht: 63kg

ART NR. 201003-C ART NR. 201003-L

UVP €999,90 UVP €999,90

ABDECKHAUBEN TEAKHOLZTISCH

Passend zu Classic & LeChef
ART NR. 201014
UVP € 159,90
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MaRe (LxBxH):
20x12x2cm
ART NR. 206000
UVP € 19,90

Malie (LxBxH):
43x0,5x3cm (Spiel3e)
32x3,5x3,5cm (Halter)
ART NR. 206001

UVP €29,90

Male (LxBxH): 45x6,5x5cm
ART NR. 206002
UVP € 19,90

GRILLROSTHEBER

Robuster Grillrostheber aus rostfreiem, poliertem
Edelstahl mit Bambusgriff zum sicheren und einfachen
Anheben und Entnehmen des Grillrostes.

Fur Fur Edelstahl- und Gusseisenroste geeignet.

GRILLSPIESSE &
HALTERUNG

Dieses Set aus sechs breiten Spie3en mit 2-teiliger
Halterung aus rostfreiem, geburstetem Edelstahl ist
ideal fur Schaschlik, Gemuse und Kebabs. Die scharfen
Spitzen ermaoglichen ein leichtes Aufspielien, die breite
Form verhindert ein Verdrehen des Garguts. Die Spiel3e
kénnen in verschiedenen Positionen abgelegt werden,
um ein gleichmaRiges Grillen aller Seiten zu ermog-
lichen.

GRILLZANGE

Robuste Grillzange aus rostfreiem, poliertem Edelstahl
mit ergonomischen Bambusgriffen zum Auflegen und
Wenden des Grillguts. Der Verschlussmechanismus er-
moglicht eine platzsparende Aufbewahrung.

PIZZA-CUTTER

Mit dem Pizza-Cutter lassen sich Pizzen und Flamm-
kuchen schnell und einfach wie mit einem Wiegemesser
zerteilen. Die Klinge aus rostfreiem, geburstetem Edel-
stahl und der Bambusgriff sind leicht zu reinigen.

PIZZA-HEBER

Der Pizzaheber aus rostfreiem, gebUrstetem Edelstahl
mit Bambusgriff ermdglicht ein miheloses Platzieren
und Entnehmen von Pizzen und Flammkuchen auf dem
Pizzastein. Durch den klappbaren Griff lasst er sich
platzsparend verstauen.

PIZZASTEIN

Auf dem Pizzastein aus keramischen Cordierit
gelingen Pizzen, Flammkuchen, Brote und Kuchen
perfekt. Die offenporige Oberflache nimmt die
Feuchtigkeit aus dem Teig auf und sorgt fur einen
knusprigen Boden. Optimale Ergebnisse erzielt man
in Kombination mit dem entsprechenden Deflektor-
stein und dem Distanzstlck. So wird der Stein an
der Unterseite nicht zu heil3.

MaRe (LxBxH):
35x11,5x2,5cm
ART NR. 206004
UVP € 19,90

Mal3e (LxBxH):
40x25x6cm (ohne Griff)
70x25x8cm (mit Griff)

ART NR. 206005 -
UVP €29,90

ol

Pizzastein Monolith Classic
Malie (@xH): 36x1cm
ART NR. 201008 | UVP € 29,90

Pizzastein Monolith Junior
Malie (@xH): 26x1,5cm
ART NR. 201025 | UVP € 24,90

Pizzastein Monolith LeChef
Malie (@xH): 38x1cm
ART NR. 201034 | UVP €39,90

MONOLITH
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Male (LxBxH): 45,5x10x9cm
10x10x3cm (Burstenkopf)

ART NR. 206006

UVP € 19,90

Ersatzkopf fur GrillbUrste p

UVP €9,90 _ fﬁ ~

<

MaRe (@xH):
30,5x13,5cm (ohne Griff)
36x13,5cm (mit Griff)
ART NR. 206008

UVP € 32,90

Male (LxBxH): 34x20x12,5cm
ART NR. 206007
UVP €19,90

-
Lo
e,

~.

GRILLBURSTE

Robuste GrillbUrste aus rostfreiem, geburstetem Edel-
stahl mit langem Bambusgriff zur Reinigung des heillen
Grillrosts. Ideal fur Edelstahlroste geeignet.

CHICKEN ROASTER
MIT GEMUSEPFANNE

Geflugelhalter aus Edelstahl zur Zubereitung von safti-
gem Hahnchen. Die abnehmbare Halterung kann nach
Belieben mit Bier, Wein, Fruchtsaft oder anderen Flussig-
keiten zur Aromatisierung befullt werden. Die gelochte
Pfanne ist ideal zum Grillen von Gemduse geeignet.

SPARE RIB HALTER

Spare Rib-Halter aus schwarz beschichtetem Stahl zum
platzsparenden Grillen von Rippchen. Umgedreht dient
der Halter als Bratenkorb zur leichten Entnahme von
grof3en Fleischstucken.

KOHLEKORB

Mit dem Kohlekorb aus rostfreiem Edelstahl wird der
Airflow/Luftzug im Grill signifikant verbessert. Der Kohle-
rost aus Gusseisen sollte immer unter dem Kohlekorb
eingelegt werden, um die Strahlungshitze nach unten zu
reduzieren. Der Kohlekorb lasst sich an den Griffen aus
dem Monolith entnehmen. So kann die Asche abgeschit-
telt und der Korb erneut mit Holzkohle aufgefiillt werden.
Der Kohlekorb fur den Monolith Classic und den Monolith
LeChef verfugen Uber einen Trenner. Dieser ermdglicht
es, zwei unterschiedliche Temperaturzonen im Grill ein-
zurichten. Zusammen mit dem geteiltem Deflektorstein
lassen sich die Einsatz-mdglichkeiten vergroliern. Beim
Monolith Junior ist der Einsatz eines Kohletrenners nicht
maoglich.

MONO-LIGHTER

Der Mono Lighter ist der ideale Anztnder fur deinen
Monolith Grill. Innerhalb von nur 60 Sekunden sorgt er
fur durchgeglihte Kohle. Der Mono Lighter arbeitet aus-
schlieBlich mit heil3er Luft und ohne offene Flamme. So
ist ein sicheres Entziinden jederzeit gewahrleistet und
das ganz ohne chemische Starthilfe.

STEINHEBER

Mit Hilfe des Steinhebers, kannst du einfach den heil3en
Deflektor- oder Pizzastein aus dem Grill nehmen.

Kohlekorb Monolith Classic
Male (@xH): 38,5x18,5cm
ART NR. 201046-C

UVP €79,50

Kohlekorb Monolith Junior
Malie (@xH): 27x13cm

ART NR. 201046-)

UVP €55,90

Kohlekorb Monolith LeChef
Malde (@xH): 47,5x20cm

ART NR. 201046-L

UVP €89,90

MaRe (LxBxH),

ohne Kabel: 45,5x6x7cm
Kabelldnge: 3m

ART NR. M-001

UVP €62,90

Male (LxBxH): 2,5x2,8x33,5cm
ART NR. 206017
UVP € 19,90

b VIV ONOLITH
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Wokhalter Monolith Classic
Male (@xH): 46x8cm

ART NR. 206013-C

UVP €62,90

Wokhalter Monolith LeChef
Male (@ xH): 54x8cm

ART NR. 206013-L

UVP €79,90

Male (@xH): 35,5x11cm
Holzgrifflange: 22cm
ART NR. 201013

UVP €29,90

ART NR. 207013
UVP €79,90

WOKHALTER

Der Wokhalter aus Edelstahl wird auf den Feuerring
gesetzt. Durch die spezielle Bauform wird die Hitze zent-
riert, da fur perfekte Ergebnisse im Wok eine hohe Hitze
erforderlich ist.
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WOK AUS STAHL

Im Wok aus Stahl mit Holzgriff lassen sich hervorragend
asiatische Gerichte zubereiten, Gemuse braten oder
Suppen und Saucen kochen. Eine detaillierte Anleitung
liegt dem Produkt bei.

WOK SET

Das Wokset beinhaltet Wok, Wokstander, Schopfkelle,
Wendekelle und Sieb.

DEFLEKTORSTEIN &
DISTANZSTUCK

Der geteilte Deflektorstein ermdglicht zusammen mit
dem Kohlekorb das Einrichten von unterschiedlichen
Temperaturbereichen und Grillzonen zum direkten und
indirekten Grillen im Monolith Classic und LeChef. Der
Deflektorstein besteht aus zwei halbmondférmigen Ke-
ramikelementen, die je nach Bedarf auf das Distanzstuck
gelegt werden kdénnen. Der Stein schirmt das Gargut so
von der offenen Glut und der direkten Hitze ab. Grof3e
Fleischstucke kénnen schonend und langsam gegart
werden, ohne zu verbrennen. Durch die neue Form des
Distanzstuckes fur den Monolith Classic kann nun optio-
nal eine 2. Grillebene (2-teiliges Set) eingesetzt werden.
Im Monolith Junior ist aufgrund der GrillgrofRe ein geteilter
Deflektorstein nicht mdéglich, er besteht aus einem Teil.

ROSTERHOHUNG

Mit der Rosterhohung aus Edelstahl Iasst sich der Grill-
rost (ausschlieBlich im Monolith Classic) um ca. 12cm
anheben, so dass er mit der Oberkante des Korpusunter-
teils abschliel3t. So ist der Grill beim direkten Grillen und
beim indirekten Grillen mit eingelegtem Deflektorstein(en)
weiter von der Hitzequelle entfernt. Ein Wenden des Gar-
gutes wird vereinfacht und eine grofRe Tropfschale findet
unter dem Rost Platz. Eine gleichzeitige Verwendung der

Deflektorstein (geteilt) &
Distanzstiick Classic

Mal3e je Halfte (LxBxH): 32x16x1,3cm
Malie Distanzstick (@xH): 39x6cm
ART NR. 201006 | UVP €58,90

Deflektorstein (geteilt) &
Distanzstiick LeChef

Mal3e je Halfte (LxBxH): 42x21x1,6cm
MalRe Distanzstlck (@xH): 54x6,5cm
ART NR. 201033 | UVP € 84,90

Deflektorstein (einteilig) &
Distanzstiick Junior

Mal3e Deflektorstein (@xH): 20x 1,4cm
MalRe Distanzstlck (@xH): 54x6,5cm
ART NR. 201024 | UVP € 39,90

N

Male (LxBxH): 40x34x12,5cm
ART NR. 201047
UVP € 21,90

ONOLITH




Zusatz-Grillrost Monolith Classic
Male (LxBxH): 40x33x10cm

ART NR. 201005

UVP €43,90

Zusatz-Grillrost Monolith Junior
Mal3e (LxBxH): 27x23x9cm

ART NR. 201023

UVP € 29,90

Zusatz-Grillrost Monolith LeChef
Mal3e (LxBxH): 48x44x12cm

ART NR. 201038
UVP €55,90
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2. Grillebene Monolith Classic
MaRe je Rost (LxBxH):
45x26x12cm

ART NR. 201016

UVP €69,90

2. Grillebene Monolith LeChef
MaRe je Rost (LxBxH):
56x29x12cm

ART NR. 201032
UVP €79,90
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ZUSATZ-GRILLROST

Mit dem Zusatz-Grillrost aus Edelstahl I3sst sich die
Grillflache bequem und einfach erweitern. Durch
spezielle Standful3e kann er sicher auf den Grillrost
oder auch auf die 2. Grillebene (nur Monolith Classic
und LeChef) gestellt werden. So ergeben sich bis zu
drei Ebenen zum Smoken, Rauchern und Grillen.

2. GRILLEBENE (2-TEILIG)

Mit dem Set aus zwei halbmondférmigen Edelstahlros-
ten lasst sich die Grillflache verdoppeln. Je nach Bedarf
konnen beide, oder auch nur ein Teil der 2. Grillebene,
auf dem regularen Grillrost platziert werden. In Kombi-
nation mit dem Kohlekorb mit Trenner kdnnen so unter-
schiedliche Temperaturzonen eingerichtet werden.

Um den Platz im Grill optimal auszunutzen, lasst sich
der Zusatz-Grillrost zudem auf die 2. Grillebene stellen.
Die 2. Grillebene kann im Monolith Classic ausschlieBlich
mit dem geteilten Deflektorstein und dem dazugehori-
gen Distanzstuck verwendet werden.

PLANCHA

Die Plancha aus massivem Gusseisen hat zwei Seiten.
Die geriffelte Seite ist perfekt fur das Zubereiten von
Steaks und Burger. Die glatte Seite mit ihrer erhohten
Kante eignet sich ideal zum Braten von Spiegeleiern,
Bacon, Pancakes, Fisch und Gemduse. Nach dem
Gebrauch empfiehlt es sich, das Gusseisen dinn

mit Ol einzureiben.

GUSSEISENROST

Der Grillrost aus massivem Gusseisen ist ein hervorra-
gender Warmeleiter. Die Oberflache sorgt fur einwand-
freie Grillstreifen (Sear Marks) auf Steaks. Fur Fisch und
Meeresfrichte ist der gewendete Rost mit flacher Ober-
flache perfekt geeignet. Nach dem Gebrauch empfiehlt
es sich, das Gusseisen diinn mit Ol einzureiben. Das
Pyrolyseverfahren ist fur den Gussrost nicht geeignet.

MARINADENTOPF &
SILIKONPINSEL

Marinadentopf aus rostfreiem, geburstetem Edelstahl

mit Silikonpinsel zum Auftragen von Marinaden, Saucen
und Glasuren. An der praktischen Halterung lasst sich der
Topf aullen am Grill anbringen. Durch die Aufhangung

Malie (@xH): 39x2cm
ART NR. 201044
UVP €72,90

Gussrost Monolith Classic
Malie (@xH): 45,5x 1cm
ART NR. 201011 | UVP €69,90

Gussrost Monolith Junior
Malie (@xH): 33x1cm
ART NR. 201029 | UVP €49,90

Gussrost Monolith LeChef

Mal3e Pinsel (Lx BxH):
35,5x4x1,17cm
Mal3e Topf (@xH): 1 ‘
3,2x8cm (ohne Griff)
13,2x41cm (mit Griff)
Topfinhalt: 950ml
ART NR. 206003
UVP € 20,90
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Rotisserie Classic

Malie Rotisserie (LxBxH):
54,5x61,5x11,5cm

Mafe Drehspiel3 (@ xH):
0,8x66,5cm (inkl. Griff)
ART NR. 207000-C
UVP € 299,90

Rotisserie LeChef

Male Rotisserie (LxBxH):
75x65%x14cm

Mafe Drehspiel3 (@ xH):
0,8x75cm (inkl. Griff)

ART NR. 207000-L

UVP € 399,90 _

Rotisserie Spiess-Set Classic
ART NR. 207001-C | UVP €54,90
Set: 7 Stuck

Rotisserie Spiess-Set LeChef
ART NR. 207001-L | UVP €79,90
Set: 9 Stuck

ROTISSERIE

Die Rotisserie aus rostfreiem Edelstahl ermdglicht die
Zubereitung von Hahnchen, Gyros und Spiel3braten,
durch die spezielle Keilform des Aufsatzes sogar bei ge-
schlossenen Deckel. Der stabile Drehspiel3 aus Edelstahl
verflgt Uber zwei Fleischgabeln mit langen Zinken, die
das Grillgut sicher halten. Der batteriebetriebene Motor
mit Metallgehause ist langlebig und robust und kann bei
Bedarf auch mit einem Netzteil (nicht im Lieferumfang)
betrieben werden. Durch das optionale Spiel3-Set

(ART NR. 207001) wird die Rotisserie zum Mangal bzw.
Churrasco-Grill, bei dem sich Uber die serienmalig in-
tegrierten Spiel3-Aufnahmen bis zu 9 Spiel3e gleichzeitig
drehen lassen.

Lieferumfang: Rotisserieaufsatz aus Edelstahl, Drehspiel3
aus Edelstahl mit zwei Fleischgabeln.

ROTISSERIE SPIESS-SET

Mit dem Spief3-Set aus Edelstahl fir die Monolith
Rotisserie wird der Keramikgrill zum Mangal- bzw.
Churrasco-Grill. Grille auf bis zu 7 Spiel3en gleichzeitig
Schaschlik, brasilianische Fleischspielle, Gemuse oder
Kebabs. Durch den Motor und den speziellen Antrieb
der Rotisserie werden alle Spiele gleichzeitig gedreht.

FEUERPLATTE

Die 5 mm starke Feuerplatte aus Stahl, mit einem Durch-
messer von 740 mm, wird auf den Monolith Classic auf-
gelegt. Dank des Ventildeckels kann die Temperatur

wie gewohnt geregelt werden. Vor dem ersten Gebrauch
einbrennen!

Feuerplatte Classic Feuerplatte LeChef
Malle (@xH): 74x0,8cm  Malke (@xH): 84x0,8cm
Gewicht: 30kg Gewicht: 35kg

ART NR. 207020-C ART NR. 207020-L
UVP € 299,90 UVP € 399,90

ZUBEHORHALTER

Der Zubehorhalter aus Edelstahl wird einfach an das
Gestell des Monolith Grills eingehangt und bietet ausrei-
chend Stauraum und Ablagemdglichkeiten fur die Grill-
roste, den Deflektorstein und Erganzungen. Verstaue
dein Zubehor einfach und Ubersichtlich. Ein Abklappen
der Seitentische ist mit dem montierten Zubehorhalter
moglich.

Zubehoérhalter Classic
MaRe (LxBxH): 48,5x60x31cm
ART NR. 206015-C | UVP €79,90

Zubehorhalter LeChef ‘ M

MaBe (LxBxH): 67x31x30cm ™ g

ART NR. 206015-L | UVP € 89,90 I_,\.,J-'-' 1
| ‘\q_;-‘ e




Male (LxBxH): 22x9x21cm

B900-1018-01
Passend zu Classic & LeChef

B900-1018-01-Junior
UVP € 209,90

MaRe (LxBxH): 9x6,5x2cm

B901-1015-BK-01
Passend zu Classic & LeChef

B901-1015-BK-01-Junior
UVP €299,90

TEMPERATURE CONTROL
RAMPON  FOOD  FAN

= BBQGURU.COM

eir FooD

BBQ GURU PARTYQ
MONOLITH CERAMIC SET

Einfach den batteriebetriebenen PartyQ (4 AA Batterien)
an den Monolith Grill stecken und die gewinschte
Temperatur einstellen. Der PartyQ kontrolliert konstant
die Zieltemperatur. Das digitale Thermometer sendet
die Messwerte an die Steuereinheit. Mit dem Lufter wird
die bendtigte Menge an Sauerstoff in den Monolith Grill
geblasen. Ideal fur Longjobs Uber Nacht, bei gro3en
Fleischmengen im Grill und fur Grillwettbewerbe. Liefer-
umfang: BBQ Guru PartyQ, Steuereinheit mit integrier-
tem Lufter, Gartemperaturfuhler, Batterien, Adapter fur
die Zuluftéffnung und Bedienungsanleitung

BBQ GURU DIGIQ® DX3
MONOLITH CERAMIC SET

Der DigiQ® DX3 10st die beiden hdufigsten Probleme beim
Grillen: Die Temperatur im Grill zu regulieren und die
Temperatur des Garguts exakt zu Uberwachen. Einfach
den Pit Viper-Lufter an den Monolith stecken und die
bendtigten Temperaturen an der Steuereinheit einstellen.
Die high-tech Steuerung ermdglicht so einen automati-
sierten und prazisen Garvorgang. Durch Messung der
Temperaturabweichungen und standige Regulierung der
Sauerstoffzufuhr wird eine optimale Temperatur erzeugt.
Ideal fur Longjobs Uber Nacht, bei grol3en Fleischmengen
im Grill und fur Grillwettbewerbe.

Lieferumfang: BBQ Guru DigiQ® DX3 Steuereinheit (Ge-
hause aus Metall) mit Netzteil, Fihler Kerntemperatur,
Fuhler Gartemperatur, Lufter (Pit Viper), Adapter fur Zu-
luftoffnung, Aufbewahrungsbeutel, Bedienungsanleitung

BBQ GURU CYBERQ CLOUD
MONOLITH CERAMIC SET

Der CyberQ Cloud Controller ist unser High-End Produkt
und fur den Grillenthusiasten konzipiert, der ultimative
Kontrolle und Komfort sucht. Der neue CyberQ Cloud
Controller verfugt Uber einen neuen, leistungsstarkeren
Prozessor und mehr Arbeitsspeicher im Vergleich zum
Vorgangermodel. Zudem arbeitet der neue CyberQ mit
einer Cloud, so kannst du Informationen in der Cloud abru-
fen oder selber dein Ergebnis ,sharen”. Drei Kerntempera-
turfuhler messen und verfolgen konstant die Temperatur
im Gargut. Der CyberQ Cloud Controller benachrichtigt
dich per Alarm, E-Mail oder Textnachricht, sobald das
Gargut fertig ist. Der CyberQ Cloud Controller kann von
einem webbasiertem Endgerat Uberwacht und gesteuert
werden. Der CyberQ Cloud Controller verfugt Uber eine
,Deckel offen”-Funktion und erkennt, wenn der Deckel des
Grills gedffnet ist und regelt die Grilltemperatur schnell
wieder auf den eingestellten Wert. Ebenfalls verflgt das
Geréat Uber den Ramp-Modus, der Ubergaren verhindert.

Lieferumfang: BBQ Guru CyberQ Cloud Steuereinheit
(Gehause aus Kunststoff) mit Netzteil, grol3es LED Display,
Kerntemperaturflhler, GartemperaturfUhler, Lifter (Pit
Viper), Adapter fur Zuluftéffnung, Bedienungsanleitung.

B901-1021-01
Passend zu Classic & LeChef
Male (LxBxH): 15x8,7x2,3cm

UVP €449,90




Male (LxBxH): 32x22x41cm
ART NR. C-001
UVP €79,90

W MONOLITH

Thermo-Lith

Mal3e (LxBxH): 19,5x13,7x5cm
ART NR. 207070

UVP €79,90

Ersatz-Temperaturfiihler
(2 Stlck)

Male (L): 1,37cm
ART NR. 207071
UVP € 29,90

KUHLBOX 17 LITER

Die doppelwandige Kuhlbox aus lackiertem Stahl hat
einen Einsatz aus Aluminium und fasst bis zu 17 Liter.
Durch die Zugabe von Eiswurfeln bleiben Fleisch,
Zutaten und Getranke angenehm kalt. Der Tragegriff,
der zusatzlich den Deckel sichert, gewahrleistet

einen problemlosen Transport.

BLUETOOTH
THERMOMETER

Das Bluetooth Thermometer von Monolith , Thermo-Lith"
Uberwacht dein Grillgut per App und signalisiert, wenn es
fertig ist. Einfach die kostenlose App herunterladen (i0S &
Android), per Bluetooth verbinden und schon kann es los
gehen. Auch als Garraumuberwachung einsetzbar. Das
Thermometer kann bis zu 6 Fuhler verwalten und zeigt in
der App den genauen Verlauf deines Grillgutes auf.

Lieferumfang: Thermometer, zwei Temperaturfuhler
(rot & orange), ein Rostclip, zwei 1.5V AA Batterien,
Bedienungsanleitung

th-Griller.

#Monolithgrill

Lassen Sie sich inspirieren! Folgen
und verlinken Sie uns auf:
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René Kalobius setzt fur seine
Gaste auf die knackigen
Backmischungen.

BROT EINFACH
SELBER BACKEN!

Eine fertige Brotbackmischung ist die beste Wahl, wenn du dein Brot gerne
in der hauseigenen Backstube zubereiten willst, jedoch keine Lust oder
Zeit dazu hast, dir Uber Mengenverhaltnisse etc. Gedanken zu machen.
Kinderleichte und schnelle Zubereitung bei immer sehr gutem Ergebnis
sind klare Vorteile. Frei von Zusatzstoffen, Konservierungsstoffen und
Geschmacksverstdrkern ist bei unseren Broten selbstverstandlich.

Die nahrhaften Brote von Monolith schmecken sowohl mit stfsem als auch
herzhaftem Aufstrich und werden somit zum perfekten Allrounder am Ess-
tisch; Minutenschnell in den Backofen oder einfach knackfrisch auf den Grill!

DIE BROTE IM WEB
www.brot-baukasten.de

MASSE
26 x15x9cm

GEWICHT
0,80kg

Inhalt far
2 Brote -‘

FEINES
WEIZENBROT

ART NR. 52001 S,

UVP €_7:8,95 33. 7

Ein Klassiker, weil es zu allem passt:
Das feine Weizenbrot hat ein mildes
Aroma und ist sogar ohne Belag ein
herrlicher Genuss.

MILDES
HAFERBROT
ART NR. 52003
UVP €8,95

Erst aufregendes Knuspern, dann
zarte Verfuhrung: das milde Haferbrot
mit hauchdtnner Kruste und unver-
gleichlich softer Krume.

HERZHAFTES
MALZBROT _
ART NR. 52005
UVP € 8,95

i

Ein malziger Charakter mit charmanter
Sul3e: Das herzhafte Malzbrot wird mit
Bier gebacken, ist kernig, kraftig und
nach dem Backen alkoholfrei.

WURZIGES
SENFBROT
ART NR. 52006 [*
UVP €895 §

Ein feuriger Liebhaber des Gaumens:
Das wirzige Senfbrot bringt mit seiner
scharfen Kruste aus Munchner-Kindl-
Senf so manche Wangen zum Erroten.

(MONOLITH IR}

SAFTIGES
MAISBROT
ART NR. 52004
UVP € 8,95

7

Bringt sogar in der dunklen Jahreszeit
die Sonne in den Brotkorb: Das saftige
Maisbrot ist aullen goldgelb und innen
wunderbar soft.

DUFTENDES
KRAUTERBROT
ART NR. 52002 §
UVP €8,95

Volles Aroma auf den ersten Biss:

das duftende Krauterbrot mit wattiger
Krume und stdfranzésischem Tempe-
rament.
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GRILLKOHLE

Unsere Monolith Grillkohle ist eine High-End Holzkohle aus zertifizierter, GR_' 4
europaischer Waldwirtschaft, bei der nur Harthdélzer wie Buche, Eiche,

HLE

CHARCOAL / HOUTSKOOL

Esche und Hainbuche Uber das Verfahren der gesteuerten Retorte
veredelt werden. Bei diesem Verfahren werden entstehende Teere und
Sauren extrahiert und man erhalt eine gleichmal3ig verkohlte, sehr ener-
giereiche Holzkohle. Die grobere Sortierung von 4 - 12 cm verhindert
eine zu dichte Lage der Holzkohle in der Feuerbox/im Kohlekorb und
beglnstigt somit einen optimalen Airflow. Durch die perfekte Verkohlung
kann die Kohle sehr schnell entzindet werden und man erreicht in

10 - 15 Minuten Temperaturbereiche von 200 - 250 °C. Mit einem
Energiewert von 31.700 kJ / kg erhdlt man eine sehr lang anhaltende,

im Bedarfsfall sehr hohe Hitze. In Verbindung mit den Speichereigen-
schaften des Monolith Grills wird so bedenkenlos jeder Longjob mit

nur einer Fullung angehen.

HOLZKOHLE 3 KG

MaRe (LxBxH): 26x15x38cm
ART NR. 201091
UVP €7,90

Den Kohlekorb, bzw. die Feuer-Box, mit hochwertiger, Die Kohle von oben entziinden, den Deckel schlieRen Anschliel3end lasst sich die Grilltemperatur Uber die
groberer Holzkohle beflllen. Fur beste Grillergebnisse und die Zu- und Abluftéffnung komplett 6ffnen. Durch Zu- und Abluft regeln. Je nach Grillmethode kann nun
empfehlen wir unsere Monolith Grillkohle. den Kamineffekt ist der Grill in kiirzester Zeit aufgeheizt.  das entsprechende Zubehdr eingesetzt werden.
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SMOKE PELLETS

Verwandle deinen Monolith Keramikgrill in einen qualitativen Smoker.
Unsere abgerundete Auswahl an Raucharomen halt fur jeden Geschmack
etwas bereit. Die Smoke Pellets entfalten, je nach verwendeter Holzart,
ihr ganz bestimmtes Aroma. Hergestellt aus sortenreinem Hartholz ohne
Rinde und Borke. Fur alle Grillgerate geeignet. Die Pellets werden unge-
wassert direkt in die Glut gegeben.

Male (LxBxH): 15x6x18cm
Inhalt: 1kg

Die Klappe der Rduchereinheit 6ffnen und die Raucher-  Die Smoke Pellets / das Raucherholz auf die Raucher- Mit dem Schieber die Smoke Pellets direkt in die Glut
schiene in den Monolith Keramikgrill einfUhren. schiene geben.

schieben, danach die Raucherschiene und den Schieber
entnehmen und die Klappe schliel3en.

SMOKE PELLETS
KIRSCHE/CHERRY

ART NR. 201101
UVP €9,90

Milder, stf3er und fruchtiger Rauch -
verleiht zartem Fleisch eine besondere
Geschmacksnote. Sehr beliebt bei Spare
Ribs. Fur: Rind, Schwein, Gefltgel, Fisch,
wild

SMOKE PELLETS
APFEL/APPLE

ART NR. 201102
UVP €9,90

Stark suRer, fruchtiger Rauch. Ergibt das
intensivste Obstholzaroma. Sehr beliebt
bei Pulled Pork. Fur: Rind, Schwein, Wild

SMOKE PELLETS
BUCHE/BEECH

ART NR. 201100
UVP €9,90

Der milde Rauchgeschmack passt zu fast
jedem Grillgut. Auch als Basis fur eigene
Pellet-Mischungen sehr gut geeignet.
Perfekt fur Schwein, Rind, Gefligel und
zum Backen.

ART NR. 201104
UVP €9,90

Sehr milder, stiBer und leichter Rauch-
geschmack. Fur: Schwein, Geflugel, Fisch
und zum Backen.

MONOLITH

SMOKE PELLETS
HICKORY

ART NR. 201103
UVP €9,90

Stark nussiger Rauch, sehr individuell ein-
setzbar und ideal fUr Spare Ribs.
FUr: Rind, Schwein, Schinken, Wild

SMOKE PELLETS '

MESQUITE

ART NR. 201105
UVP €9,90

Stark und wrzig - der typische BBQ-
Geschmack aus den Stdstaaten.
FUr: Rind, Schwein, Geflugel, Fisch, Wild
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KERAMISCH GRILLEN

MONOLITH Grill GmbH | Frida-Schréer-StraBe 56 | 49076 Osnabrick | info@Monolith.de | Monolith-grill.com



